Les fiches pratiques du Le)CO|enaise
Le COCCIOPESTO

7 Il s’agit d’'une amphore sans
H( cuisson, qui s’entretient comme
| une cuve béton, mais qui permet
une oxygeénation du vin comme
une amphore.
Le plus : on peut choisir entre deux
perméabilités a I'oxygéne
différentes !
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?r Ce matériau renforce la
ﬁr minéralité et le fruit du
vin. Possibilité de travail
des lies avec sa forme
ovoide pour un apport de
gras.

?r Fabriqué par Drunk

5’ Turtle, en ltalie, la taille

| varie entre 5 et 20hL
selon les besoins)

Pour plus dinformations contactez les omologues du laborataire :

Alexandra Le Dily Bolingue Gwenaélle Contini
0673928214 07 88642644
a.ledily@laco-rolland.com g.contini@laco-rolland.com
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