
FICHE DE CONDITIONNEMENT BOUTEILLE

Buses de rinçage au début de la mise : 
Début mise Arrêt chaine heure : Arrêt chaine heure :

Becs de tireuse

Contrôle des médiats filtrants

0,65µm / 1,2 µm / 2 µm
Test d'intégrité: OUI/NON

Contrôle du rinçage des bouteilles

Heure:
Efficacité du jet:

Remplissage des bouteilles Volume à embouteiller:     ……….  HLS N°lot :…........................

CUVE n°………… Température du vin: ...….....°C

Contrôle profondeur de centilisation:  55 mm / 63 mm

Heure:

Niveau mesuré:

Contrôle du bouchage Tolérance d'enfoncement    +/- 1mm

Heure:

Enfoncement  mesuré:

Pression espace de tête Tolérance entre - 0,3 bars et 0 bars

Heure:

Pression  mesurée:

Capsulage/Bouchage Fréquence des contrôles : 1 col/demi heure

Heure:

Présence 

Marquage du n° de lot sur BOUTEILLE Fréquence des contrôles : 1 col/demi heure

Heure:

Présence 

Marquage du n° de lot sur CARTON Fréquence des contrôles : 1 carton/palette

N° de lot:  OUI /NON

N° Lot et dose : Acide métatartrique: …………........................ Gomme arabique: …………........................

Création Martin Hallopeau 04/09/2017

Mise à jour Alexandra Le Dily Bolingue 28/05/2024

Cochez la case quand c'est fait. Pour 

les becs de tireuse nettoyer a 

chaque arrêt de la chaine (pour 

pluie, casse…) cone d'embouchoir et 

canule de respiration.

Date: 

Acide ascorbique: …………...................... CMC: …………................... Antartika :…........................................

Stérilisation chimique:   OUI /NON

Qualité conditionnée: ……………………………...

Pulvérisation à l'alcool

 Stérilisation eau chaude 90 °c:   OUI / NON

Contrôle Test de rinçage : OUI /NON

Régénération Stérilisation

N° Lot Bouchons/Capsules/Bouteilles/Cartons :                           

                  Appellation : OUI / NON                     GENCODE: OUI/NON

Durée

Température

Filtration finale: 

Visa Responsable d'exploitation : Visa Responsable embouteillage :


